Vakuumiergeriit V.400 558

Das V.400 ist das meistverkaufte Vakuumiergerét bei Lava im Bereich Gewerbemaschin-
en. Mit exakter Manometer-Anzeige und der Mdglichkeit, starke Dreifach-SchweiBnéhte

anzufertigen ist es ideal fiir nahezu

alle Einsatzbereiche. w

Das Gerat wird geliefert in
einem Start-Set, bestehend aus:
> Vakuumiergerat V.400

> Lava-Absaugvorrichtung

> Set verschiedener Vakuumbeutel
> Ausfiihrliche Bedienungsanleitung

Vakuumpumpe

Technische Daten V.400 artnr vLosoo

Selbstschmierend

Anzahl Motoren

1

Anzahl Pumpen

1

Saugleistung 26 Itr/Minute

Maximaler Unterdruck -0,92 bar

Druckanzeige durch Manometer
Vakuumvorgdnge hintereinander bis 1000 Stiick ohne Uberhitzung|
SchweiBbandlédnge 350 mm

Einfach-Schweifnaht

Doppel-SchweiBnaht

Dreifach-SchweiBnaht

SchweiBzeit, stufenlos regelbar

Manueller Vakuumier- und Schweivorgang

Autom. Vakuumier- und SchweiBvorgang

Fliissigkeitsabscheider

Gehause hochwertiger ABS-Kunststoff

Gerétefarbe

(92}

ilbermetallic/blau

lava

VAKUUMVERPACKUNG

Das umfangreiche Lava-Zubehtrangebot
garantiert ein Vakuum in Profiqualitat:

o Vakuumbeutel und Folienrollen

o Edelstahl-Vakuumbehélter

Aluminium-Gehduse Silbermetallic [ .

Lava-Absaugvorrichtung ° e Kunststoff-Vakuumbehélter

Umstellung auf Handbetrieb [ *Lava-Top V"akuumdeckel

Méglichkeit zur Behdltervakuumierung [ * Gastrobehalter

Wartungsfreie Ausfiihrung °

Pumpenmotor kugelgelagert [ ]

Netzspannung 230V

Nennleistung Pmax 800 W

Schutzklasse Schutzklasse 1

Abmessungen (BxTxH) 400 x 340 x 135 mm

Gewicht 12,5kg — Nicht lieferbar @ SerienmaBig |
lava’ | 22

Die Weltneuheit -
3-fach SchweiBBnihte!

lava

VAKUUMVERPACKUNG

Neu! Jetzt bei den
Lava-Modellen
V.333 - V.500

Lava prasentiert die weltweit
ersten Auflenvakuumiergerate

mit drei 5 mm breiten Schweil-
nahten und einer Schweilband-
lange von 35 bis 61 cm (bei V.500).

Diese Innovation sorgt dafir, dass
selbst bei einem erhodhten Flissigkeits-
anteil der Ware die letzte Schwei3naht
zu 100% sauber abschlie®t und Fleisch
bspw. dadurch bis zu 3 Jahre ohne
Qualitatsverlust in der Tiefkihlung
aufbewahrt werden
kann.
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